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The
irst Flus

Gin

handcrafted - small batch - organic
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SDie “Botanicals

Die Wacholdefbeeten sorgen
fiir das leicht bittere und beeri-
ge Aroma unseres Fitst Flusf
Gin. Durch die hohe Qualitat
der Wacholder entsteht ein sanf-
tes und frisches Aroma, das den
anderen Botanicals Raum zur
Entfaltung gibt. Zuriickhaltend
aber dennoch klar erkennbar

im Geschmack.

Amchurist ein indisches
Gewlirz, welches in der westli-
chen Hemisphére eher un-
bekannt ist. Es ist ein Pulver
aus griiner, unreifer Mango, die
gefriergetrocknet und zermah-
len wird. Als Fruchtkomponente
bringt die griine Mango eine
Saure mit, die an die Frische
und Aromatik einer Zitrone
erinnert.

Der griine I@{dan],org ist
angenehm aromatisch und ver-
leiht dem Gin eine wiarmende,
arabisch anmutende Wiirze.
Dadurch bekommt unser Gin
eine stfliche und leichte, euka-
lyptusdhnliche Schérfe.
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FistFlusf

Berberitzen sind kleine rote
Beeren, die haufig in der
orientalischen Kiiche ver-
wendet werden. Sie bringen
eine beerig-siiBliche Note in
den First Flusfq Gin. Durch die
fruchtige Saure der Berberitze
wird das Wacholderbeer-Aro-
ma mit den anderen Gewiirzen
sanft verbunden.

Unser Szechuan Pfeffer fasi-
ziniert durch seine prickelnde,
leicht scharfe Note. Das typisch
betdubend-scharfe Zitrus-
aroma bekommt durch unser
spezielles Herstellungsverfah-
ren eine leicht zimtige Nuance
und wird angenehm weich.

Durch diese besondere Zu-
sammensetzung ergibt sich ein
faszinierendes Aromen- und
Geschmackserlebnis.
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“Eagsy Drinks
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J‘flil::i Lemon —; JFist
Tonic Flusfi Cheers
4 cl Fist Flusf Gin 4 ¢l Fisst Flusf Gin 3 cl Fist Flusfi Gin
120 ml Tonic Water 120 ml Bitter Lemon 1,5 cl Holundersirup
Zitronenzeste Zitrone 1 Limette
Rosmarin Highball/Tumbler 100 ml Tonic Water
Highball/Tumbler Weinglas/Tumbler
Den Rosmarin kurz Den Fist Flusf{ Gin zu- | Die Limette achteln,

flambieren und mit vier
Eiswiirfeln in das Glas
geben. The First Flusfy
Gin und Tonic Water
auffiillen. Zitronenzeste
leicht eindrehen und
hinzugeben. Cheers!
(ps. wir empfehlen Dry
oder Elderflower Tonic
Water)

sammen mit 4 Eiswiir-
feln und einer diinnen
Scheibe Zitrone in ein
Glas geben. Mit Bitter
Lemon auffiillen und
einer weiteren Zitro-
nenscheibe garnieren.
Cheers!

zwei der Achtel zwi-
schen den Finger in
das Glas hineinpres-
sen. 3 Eiswiirfel, sowie
Holunderbliitensirup
und Fist Flusf Gin
dazugeben. Mit Tonic
Water aufgiefden und
umriihren. Cheers!

Das Griinderteam der
The Fist Flusf Distillery

Fancy Orinks

Silver
Needle Cup

Munich Mule
Fist Grade

3 cl The Fist Flusf Gin
2 cl Lillet Blanc
90 ml Ginger Ale
Orange, Zitrone, Limette,
Minze, Apfel
Limonadenglas/Tumbler

4 cl The Fisst Flusf Gin
V2 Limette
100 ml Ginger Beer
Gurke
Highball/Tumbler

Orange, Zitrone, Limette und
Apfel in feine Scheiben schnei-
den. 3 Eiswiirfel in ein Glas
geben, sowie den First Flusfi
Gin und Lillet Blanc. Mit Ginger
Ale auffiillen, mit den Frucht-
scheiben dekorieren. Die Minze
zwischen den Handflachen
reiben, ins Glas dazugeben und
genieBBen. Cheers!

Das Glas mit 4 Eiswiirfeln
fiillen. Den Saft einer halben Li-
mette dariiber auspressen, den
Fist Flusf Gin hinzugeben
und mit Ginger Beer auffiillen.
Drei Scheiben einer Gurke
oder ein langes Stiick Gurken-
schale zuschneiden und in den
Drink geben. Einmal umriihren
Cheers!
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